
ں! ط! الساح! الحڡ!

اں! مارى* اسٮ-ح!دام الٮ#

goodfoodhygiene.co.uk!ح ه( للمطٮ# ٮ+ اٮ! موارد مح#

Good Food Hygiene / 2026 ر ٮ(مٮ# ں! / سٮ# ط! الساح! Using a bain-marie  ·  الحڡ!

63°C اؤ اعٔلی
دٮ+م. ڡ( رە( الٮ( ٮ( اً طوال ڡ! ٮ! ِ الطعام المطهو ساح! اٮٔ#ٯ(

ا.  ڡ-ً هار! مسٮ# ںّ! الح# سح!

حص الطعام.  اڡ!

. ه- ٮ*ح# ٮ- ّل الٮ! سح#

ٮ#ل الٮ-حمٮ*ل01 ٮ*ں! ڡ- اطهُ اؤ اعٔد الٮ-سح!
. ٮ+ں! اں! مارى+ للطهی+ اؤ لإعادە( الٮ(سح! دم الٮ# ں! ٮ(مامًا. لا ٮ(سٮ(ح! ع الطعام وهو ساح! ص!

دٮ*م02 اء الٮ-ڡ- راڡ-ٮ# اٮٔ@ٮ!
. راءاٮ( راءاٮ( والإح# لّ الڡ( . سح# اسٮ# ه حٮ+ٮO ٮ+ٮ! لٮّ# ار ٮ#الٮ(كرار المح!طط. ڡ( اڡ!حص الطعام ٮ#المسٮ#

ه-03 ص! ڡ! ح! راءە- المٮ! د الڡ- ٮ-صرّڡ! عٮ!
. ٮ+ں! إلا مرە( واحدە( راء الٮ(حكم ٮ#الوڡ(ٮ( الموٮOٯّ( ولا ٮ(عُِد الٮ(سح! ع إح# وراً. اٮ(ٮ# رڡ! ڡ! Oر المس ٮ# احٔ!

ڡ! المعداٮ( وطهّرها ٮ#عد  ّ . ٮ!ط! ه( ط! ّ ه( المٮ(حڡ! ه( الامٓٮ! ە الطرٮ+ڡ( ٯ( هد! لصّ مں! الطعام وڡ! ٮ(ح! ، ڡ! اور! 2 ساعه( هولاً اؤ ٮ(ح# إں! كاں! الوڡ(ٮ( دوں! C°63 مح#

.^gع ی+ موڡ( ع سٮ+اسه( وڡ(ٮ( العرص! ڡ! دام. اٮ(ٮ# الاسٮ(ح!

https://goodfoodhygiene.co.uk/ar/

