rOPAYEE XPAHEHWME

GFHQ PaboTta c MapMuTom

63°C unuv BbiLle

[lepXxunte roToByto efly ropsiveri BCé BpeMsi 06Cy>KMBaHMS.

CHa4ana nporpeure.
[lpoBepbTe eny.
3anuwinTe pesynbraTt

O1 nMpurotoBbTe UK pasorpeiTe A0 3arpy3Ku

3arpyxariTe efly, MOKa OHa NOMHOCTbIO ropsivas. He ncnonb3yite MapMuUT A5 NPUFOTOBNEHUS
Mnun pasorpesa.

02 KoHTponupyiite BO BpeMs pasgadu

MNpoBepsanTe egy TEPMOLLYNOM C 3anjiaHNPOBaHHOW YacTOTON. [Ae yMeCcTHO, noMeLLnBanTe.
3anucbiBanTe NOKa3aHUA U OENCTBUSA.

03 [OeiicTBynTE NPV HN3KOM NOKa3aHUN

HemepneHHO coobLumTe pyKOBOAMTENO. BbINONHNTE JOKYMEHTUPOBAaHHOE AeCTBUE MO
KOHTPO/0 BPEMEHW 1 pa3orpeBalitTe TOSIbKO OAVH pas.

Ecnun Bpems Hke 63°C HeM3BECTHO UK NPEeBbLILLAET 2 Yaca, BbI6poCbTe ey N0 3TOMY OCTOPOXKHOMY
6e3onacHoMy meTogy. MNocne ncnonb3oBaHUSA O4NCTUTE 1 Npoae3nHbuLmMpyliTe obopyaosaHue. Cobnopante
npasw/ia Ballero npeanpusaTs No BpeMeH U BblKTagKu.
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