ZANIECZYSZCZENIE KRZYZOWE

GFH Kolory desek i nozy

Jeden system, zrozumiaty dla wszystkich

Przyktadowy podziat w kuchni. Kierownik musi go zatwierdzi¢ lub dostosowac do Twojego
zaktadu. Same kolory nie czynig zywnosci bezpieczna.

Czerwony Surowe mieso

NiebieskKi Surowe ryby

Zélty Gotowane migso

Biaty Pieczywo i nabiat

Zielony Umyte owoce i sataty

Brazowy Nieumyte / surowe warzywa

Fioletowy Kontrolowane przygotowanie zaméwien dla

alergikow*

*Fioletowy to wybdr zaktadu, a nie gwarancja braku alergenéw. Trzymaj osobno sprzet do surowej zywnosci i do
zywnosci gotowej do spozycia.
Po uzyciu umyj i zdezynfekuj sprzet oraz przestrzegaj procedury dotyczacej alergendw.

goodfoodhygiene.co.uk Bezptatne materiaty dla kuchni
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