CONTAMINARE INCRUCISATA

GFH Culorile tocatoarelor si cutitelor

Un singur sistem, inteles de toti

Exemplu de alocare in bucatarie. Managerul trebuie sa o confirme sau sa o modifice pentru
unitatea ta. Culorile singure nu fac alimentele sigure.

- Rosu Carne cruda
- Albastru Peste crud

Galben Carne gatita

Alb Panificatie si lactate

Verde Fructe si salate spalate

Maro Legume nespalate / crude

Mov Preparare controlata pentru comenzi cu alergii*

*Movul este o alegere a unitatii, nu o garantie ca nu exista alergeni. Tine separat echipamentul pentru crud de cel
pentru gata de consum.
Curata si dezinfecteaza dupa folosire si respecta procedura privind alergenii.
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