
ل  ه- سح# ورڡ-
RECORD SHEET

ح!  ٮ*ڡ! المطٮ# ط! دول ٮ-ٮ! ح#
Kitchen cleaning rota

goodfoodhygiene.co.uk !ح ه( للمطٮ# ٮ+ اٮ! موارد مح#
Free kitchen resources

Good Food Hygiene / 2026 ر ٮ(مٮ# ل / سٮ# ه( سح# Kitchen cleaning rota  ·  ورڡ(

________________ :(Date / period) )رە ٮ( ارٮ+ح! / الڡ! اۀ( / المكاں! (Business / area): ____________________ الٮ( Oس المٮ!

ڡ! اؤلاً، ٮOم طهّر حٮ+ٮO ٮ+لر!م. ّ . ٮ!ط! رى للمهام المٮ(كررە( ه( احٔ! دم ورڡ( ە( ٮ#الوڡ(ٮ( والاحٔرڡ! الاؤلی. اسٮ(ح! ر! ح# لّ كل مهمه( مٮ! ع. سح# دول مع الموڡ( كٮ+ّڡ! الح#

_________________ :(Product / dilution / contact-time reference) ٮ+ڡ! / ر!مں! الٮ(لامس ڡ! ه( الٮ(ح! حh / ٮ!سٮ# ٮ( ع المٮ! مرح#

الوڡ-ٮ- / الاحٔرڡ! الاؤلی 
Time / initials

 * ه- الطرٮ*ڡ-
Method*

مٮ-ی 
When

د / المكاں!  ٮ! الٮ#
Item / area

 . ّڡ! ڡ! ا ٮ!هاٮٮٔ+ًا إں! لر!م، ح# ً طڡ! Oطڡ! س Oطهّر، اس ، طڡ! Oاس ، ڡ! ط! ڡ! ٮ#المٮ! ّ اٮ+ا، ٮ!ط! ڡ( ارٔ!ل الٮ#
Remove debris, detergent clean, rinse, disinfect, final rinse if required, dry.

ء  ی+ ٮ#ٮ+ں! المهام / ٮ#عد الطعام الٮ!
Between tasks / after raw food

اط اللمس  اسٔطح العمل وٮ!ڡ(
Work surfaces & touch points

 . ه( ه( صحٮ+ ّڡ! ٮ#طرٮ+ڡ( ڡ! طڡ! وطهّر وح# Oسل واس . اع! دم المعداٮ( المح!صصه( اسٮ(ح!
Use the designated equipment. Wash, rinse, disinfect and dry hygienically.

ٮ#عد كل مهمه( 
After each task

طٮ+ع والادٔواٮ(  الٔواح الٮ(ڡ(
Chopping boards & utensils

اهر! للاكٔل.  ء إلی الح# ی+ ال الٮ(لوٮO مں! الٮ! ٮ(ڡ( ع اٮ! ڡ! وطهّر. امٮ! ّ ٮ!ط!
Clean and disinfect. Prevent raw-to-ready-to-eat contamination.

دام  ٮ#عد الاسٮ(ح!
After use

ه(  ٮ+ الاحٔواص! وامٔاكں! الٮ(صڡ!
Sinks & draining areas

وڡ! والمطاط العار!ل والاسٔطح.  ڡ! الرڡ! ّ ر. ٮ!ط! ی+ مكاں! احٓ! ردًّا ٮ#امٔاں! ڡ! ِ الطعام مٮ# اٮٔ#ٯ(
Keep food safely chilled elsewhere. Clean shelves, seals and surfaces.

ٮ+ڡ! عمٮ+ٯ(  ط! وراً / ٮ(ٮ! الاٮ!سكاٮ#اٮ( ڡ!

مح!طط 
Spills promptly / planned deep clean

اٮ(  لاح# Oالٮ
Fridges

 . ه( ٮ+ ڡ! الارٔص! رٮ+ں! حٮ(ی ٮ(ح# حh الصحٮ+ح. اٮٔ#عد الاحٓ! ٮ( ڡ! ٮ#المٮ! ّ ٮ!ط!
Clean with the correct product. Keep others clear until the floor is dry.

وراً / ٮ+ومٮ+ًا  الاٮ!سكاٮ#اٮ( ڡ!
Spills promptly / daily

ٮ+اٮ(  الارٔص!
Floors

سل الملاٮ#س.  دام وطهّرها. اع! اٮ#له( لإعادە( الاسٮ(ح! وط الڡ( سل الڡ! . اع! ارمِ المواد الٮ(ی+ ٮ(سُٮ(عمل مرە( واحدە(
Discard single-use items. Wash and disinfect reusable cloths. Launder clothing.

دول  د الٮ(لوٮO / حسٮ# الح# عٮ!
When contaminated / per schedule

وط وملاٮ#س العمل  الڡ!
Cloths & work clothing

ادٮ+ٯ( وطهّرها حٮ+ٮO ٮ+لر!م.  ڡ! الصٮ! ّ . ٮ!ط! ها ٮ#امٔاں! رع! اڡٔ!
Empty safely. Clean bins and disinfect where required.

ٮ+ص! / ٮ+ومٮ+ًا  ٮ#ل اںٔ! ٮ(ڡ! ڡ(
Before overflow / daily

اٮ+اٮ(  ڡ! ادٮ+ٯ( الٮ! صٮ!
Bins

 . ه( دم وساٮلٔ وصول امٓٮ! . احمِ الطعام واسٮ(ح! ارٔ!ل الاؤساح! والدهوں!
Remove dirt and grease. Protect food and use safe access methods.

د الاٮ(ساح!  دول مح!طط / عٮ! ح#
Planned schedule / when soiled

عه(  لاط والامٔاكں! المرٮ(ڡ! دراں! والٮ# الح#
Walls, tiles & high areas

ٮ+ٮ+م COSHH. لا ٮ(ح!لط مواد  ها الملصٯ( وٮ(ڡ( . الٮ#س وساٮلٔ الحماٮ+ه( الٮ(ی+ ٮ+ٮ(طلٮ# طڡ! Oٮ+ڡ! ور!مں! الٮ(لامس الكامل وٮ(علٮ+ماٮ( الس ڡ! ه( الٮ(ح! ع وٮ!سٮ# حh الموڡ( ٮ( دم مٮ! *اسٮ(ح!

ه( اٮٔ#دًا. اٮٮٔ+ ٮ+ڡ! الكٮ+مٮ+ ط! ٮ! الٮ(

____________________________________________________________ :(Problem / action) راء كله( / الإح# Oالمس

_____________ :(Signature) ٮ+ع ارٮ+ح! (Date): ____________ الٮ(وڡ( حصه (Checked by): _______________________ الٮ( ڡ!

https://goodfoodhygiene.co.uk/ar/

