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Unitate / zonă (Business / area): __________________ Dată / perioadă (Date / period): ______________

Adaptează programul la unitate. Notează fiecare sarcină încheiată, cu ora și inițialele. Folosește altă fișă pentru 
sarcinile repetate. Mai întâi curăță, apoi dezinfectează unde e nevoie.

Referință produs / diluție / timp de contact (Product / dilution / contact-time reference): ____________

Obiect / zonă 
Item / area

Când 
When

Metodă* 
Method*

Oră / inițiale 
Time / initials

Suprafețe de lucru și 
puncte atinse des 
Work surfaces & touch points

Între sarcini / după 
alimente crude 
Between tasks / after raw food

Îndepărtează resturile, curăță cu detergent, clătește, dezinfectează, 
clătire finală dacă e cazul, usucă. 
Remove debris, detergent clean, rinse, disinfect, final rinse if required, dry.

Tocătoare și ustensile 
Chopping boards & utensils

După fiecare sarcină 
After each task

Folosește echipamentul dedicat. Spală, clătește, dezinfectează și usucă 
igienic. 
Use the designated equipment. Wash, rinse, disinfect and dry hygienically.

Chiuvete și zone de 
scurgere 
Sinks & draining areas

După folosire 
After use

Curăță și dezinfectează. Previne contaminarea de la crud la gata de 
consum. 
Clean and disinfect. Prevent raw-to-ready-to-eat contamination.

Frigidere 
Fridges

Scurgeri: imediat / 
curățenie generală 
planificată 
Spills promptly / planned deep 
clean

Ține alimentele refrigerate în siguranță în altă parte. Curăță rafturile, 
garniturile ușii și suprafețele. 
Keep food safely chilled elsewhere. Clean shelves, seals and surfaces.

Podele 
Floors

Scurgeri: imediat / zilnic 
Spills promptly / daily

Curăță cu produsul corect. Ține-i pe ceilalți departe până se usucă 
podeaua. 
Clean with the correct product. Keep others clear until the floor is dry.

Lavete și haine de lucru 
Cloths & work clothing

Când sunt contaminate / 
conform programului 
When contaminated / per schedule

Aruncă obiectele de unică folosință. Spală și dezinfectează lavetele 
reutilizabile. Spală hainele. 
Discard single-use items. Wash and disinfect reusable cloths. Launder clothing.

Coșuri de gunoi 
Bins

Înainte să se umple / zilnic 
Before overflow / daily

Golește în siguranță. Curăță coșurile și dezinfectează unde e nevoie. 
Empty safely. Clean bins and disinfect where required.

Pereți, faianță și zone înalte 
Walls, tiles & high areas

Program planificat / când 
sunt murdare 
Planned schedule / when soiled

Îndepărtează murdăria și grăsimea. Protejează alimentele și lucrează 
sigur la înălțime. 
Remove dirt and grease. Protect food and use safe access methods.

*Folosește produsul unității, diluția, timpul complet de contact și instrucțiunile de clătire. Poartă protecția cerută de etichetă și de 
evaluarea COSHH. Nu amesteca niciodată produse chimice de curățenie.

Problemă / acțiune (Problem / action): ________________________________________________________

Verificat de (Checked by): __________________ Dată (Date): ____________ Semnătură (Signature): ____________
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