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Good Food Hygiene / Бланк обліку / вересень 2026  ·  Kitchen cleaning rota

Заклад / зона (Business / area): _____________________ Дата / період (Date / period): _________________

Адаптуйте графік до закладу. Записуйте кожне виконане завдання з часом та ініціалами. Для повторюваних 
завдань використовуйте інший бланк. Спершу очищайте, потім, де потрібно, дезінфікуйте.

Засіб / розведення / час дії (Product / dilution / contact-time reference): ____________________________

Предмет / зона 
Item / area

Коли 
When

Метод* 
Method*

Час / ініціали 
Time / initials

Робочі поверхні та точки 
дотику 
Work surfaces & touch points

Між завданнями / після 
сирих продуктів 
Between tasks / after raw food

Приберіть залишки, помийте миючим засобом, ополосніть, 
продезінфікуйте, остаточно ополосніть за потреби, висушіть. 
Remove debris, detergent clean, rinse, disinfect, final rinse if required, dry.

Обробні дошки та 
інвентар 
Chopping boards & utensils

Після кожного завдання 
After each task

Використовуйте окреме обладнання. Помийте, ополосніть, 
продезінфікуйте й гігієнічно висушіть. 
Use the designated equipment. Wash, rinse, disinfect and dry hygienically.

Мийки та зони стікання 
Sinks & draining areas

Після використання 
After use

Очистьте й продезінфікуйте. Запобігайте забрудненню готових 
продуктів від сирих. 
Clean and disinfect. Prevent raw-to-ready-to-eat contamination.

Холодильники 
Fridges

Розливи одразу / планове 
генеральне прибирання 
Spills promptly / planned deep clean

Тимчасово зберігайте продукти охолодженими в іншому місці. 
Очистьте полиці, ущільнювачі та поверхні. 
Keep food safely chilled elsewhere. Clean shelves, seals and surfaces.

Підлога 
Floors

Розливи одразу / щодня 
Spills promptly / daily

Мийте відповідним засобом. Не пускайте людей, доки підлога не 
висохне. 
Clean with the correct product. Keep others clear until the floor is dry.

Ганчірки та робочий одяг 
Cloths & work clothing

При забрудненні / за 
графіком 
When contaminated / per schedule

Одноразові викидайте. Багаторазові ганчірки періть і дезінфікуйте. 
Одяг періть. 
Discard single-use items. Wash and disinfect reusable cloths. Launder clothing.

Сміттєві баки 
Bins

До переповнення / 
щодня 
Before overflow / daily

Безпечно спорожніть. Мийте баки й за потреби дезінфікуйте. 
Empty safely. Clean bins and disinfect where required.

Стіни, плитка та високі 
місця 
Walls, tiles & high areas

За графіком / при 
забрудненні 
Planned schedule / when soiled

Видаляйте бруд і жир. Захищайте їжу й безпечно працюйте на 
висоті. 
Remove dirt and grease. Protect food and use safe access methods.

*Використовуйте засоби закладу, розведення, повний час дії та інструкції з ополіскування. Вдягайте захист, якого вимагає 
етикетка та оцінка COSHH. Ніколи не змішуйте хімічні засоби для прибирання.

Проблема / дія (Problem / action): ____________________________________________________________________

Перевірив(ла) (Checked by): _____________________ Дата (Date): ____________ Підпис (Signature): ____________

https://goodfoodhygiene.co.uk/uk/

