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ব্যবসা (Business): _______________________________ সপ্তা হ শুরু (Week beginning): __________________

গ্র হণের আগে চেক করুন 
Check before accepting

তািরখ, প্যােকিজং, পিরচ্ছন্ন তা, পেস্ট  ও অ্যালার্জে ন তথ্য চেক করুন। িনরাপেদ তাপমাত্রা মাপুন, সরবরাহকারী / ব্যােচর তথ্য রেখে িদন, তারপর 

দ্রু ত সংরক্ষণ করুন।

আপনার গ্র হণের সীমা: ঠান্ডা  (Your acceptance limits: chilled) ______ °C হিমািয়ত ______ °C অন্যান্য _______________

তািরখ / সময় ও সরবরাহকারী 
Date / time & supplier

পণ্য / ব্যাচ (ইনভেয়স নং) 
Product / batch (invoice ref.)

তাপ. 
°C 
Temp. °C

চেক* OK / X 
Checks* OK / X

গ্র হণ / বািতল, ব্যবস্থা  ও ইিনশিয়াল 
Accept / reject, action & initials

*চেক: তািরখ, প্যােকিজং, হাইিজন, পেস্ট  ও অ্যালার্জে ন তথ্য। কোনো ব্যর্থ তায় X িদন এবং ব্যবস্থা  লিখুন। হিমািয়ত পণ্য পুরোপুির জমাট অবস্থা য় আসা উচিত, 

গেল যাওয়ার কোনো চিহ্ন   ছাড়া।

ব্যবসার সাধারণ লক্ষ্য: ঠান্ডা  ৫°C বা তার কম; হিমািয়ত -১৮°C বা তার কম। পণ্যের স্পেসিফিেকশন ও আপনার লিখিত সীমা মেেন চলুন।

https://goodfoodhygiene.co.uk/bn/

