KARTA REJESTRU

RECORD SHEET

GFH@ Rejestr przyjecia dostaw

Goods-in & delivery log

Firma (Business):

Sprawdz przed przyjeciem
Check before accepting

Sprawdz daty, opakowania, czystos$é, szkodniki i informacje o alergenach. Bezpiecznie zmierz temperatury, zachowaj
dane dostawcy / partii, a potem szybko schowaj towar.

Twoje limity przyjecia: schtodzone (Your acceptance limits: chilled) ______ °C mrozone ______ Cinne
Data / godz. i dostawca Produkt / partia (nr faktury) Temp. Kontrole* OK/ Przyjecie / odrzucenie, dziatanie i inicjaty
Date / time & supplier Product / batch (invoice ref.) °C X Accept / reject, action & initials

Checks* OK / X

*Kontrole: daty, opakowania, higiena, szkodniki i dane o alergenach. Kazda niezgodnos$¢ oznacz X i opisz dziatanie. Mrozonki
powinny dotrzec¢ catkowicie zamrozone, bez oznak rozmrazania.

Typowe cele firmy: schtodzone 5°C lub mniej; mrozone -18°C lub mniej. Przestrzegaj specyfikacji produktéw i udokumentowanych limitéw.
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