FISA DE EVIDENTA

RECORD SHEET

GFH@ Registru de receptie si livrari

Goods-in & delivery log

Unitate (Business):

Verifica inainte sa accepti
Check before accepting

Verifica datele, ambalajul, curatenia, daunatorii si informatiile despre alergeni. Masoara temperaturile in siguranta,
pastreaza detaliile furnizorului / lotului, apoi depoziteaza rapid.

Limitele tale de acceptare: refrigerate (Your acceptance limits: chilled) ______ °C congelate ______ °C altele
Data / ora si furnizor Produs / lot (ref. factura) Temp. Verificari* Acceptat / respins, actiune si initiale
Date / time & supplier Product / batch (invoice ref.) °C OK/X Accept / reject, action & initials

Checks* OK / X

*Verificari: date, ambalaj, igiena, daunatori si detalii despre alergeni. Scrie X pentru orice neconformitate si explica actiunea.
Marfurile congelate trebuie sa soseasca complet congelate, fard semne de decongelare.

Tinte obisnuite: refrigerate 5°C sau mai putin; congelate -18°C sau mai putin. Respecta specificatiile produselor si limitele tale documentate.
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