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企业 (Business)：______________________________ 周起始日 (Week beginning)：__________________

验收前先检查 
Check before accepting

检查日期、包装、清洁状况、虫害迹象和过敏原信息。安全地测量温度，保留供应商/批次信息，然后及时入库。

本店验收限值：冷藏 (Your acceptance limits: chilled) ______ °C 冷冻 ______ °C 其他 _______________

日期/时间及供应商 
Date / time & supplier

产品/批次（发票号） 
Product / batch (invoice ref.)

温度 
°C 
Temp. °C

检查* OK / X 
Checks* OK / X

接收/拒收、措施及简签 
Accept / reject, action & initials

*检查项目：日期、包装、卫生、虫害和过敏原信息。任何一项不合格标 X，并说明所采取的措施。冷冻货品到货时应冻得结实，没有解冻
迹象。

常见企业目标：冷藏 5°C 或以下；冷冻 -18°C 或以下。遵照产品规格和本店书面限值。

https://goodfoodhygiene.co.uk/zh/

