
ل  ه% سح" ورڡ%
RECORD SHEET

ں*  ط* الساح* ل الحڡ* سح"
Hot-holding log

goodfoodhygiene.co.uk !ح ه( للمطٮ# ٮ+ اٮ! موارد مح#
Free kitchen resources

Good Food Hygiene / 2026 ر ٮ(مٮ# ل / سٮ# ه( سح# Hot-holding log  ·  ورڡ(

________________ :(Date / week) وع ارٮ+ح! / الاسٔٮ# اۀ( / الوحدە( (Business / unit): ____________________ الٮ( Bس المٮ!

63°C اؤ اعٔلی 
63°C or above

راء. لّ كل ڡ!حص واىٔ+ إح# . سح# اسٮ# ی+ الوڡ(ٮ( المٮ! ٮ+ح لbc الٮ(صرڡ! ڡ! حص ٮ+ٮ( ٮ+ڡ! ومطهّر. حدّد ٮ(كراراً للڡ! ار ٮ!ط! اڡ!حص داح!ل الطعام ٮ#مسٮ#

_______________ :(Equipment / service) )دمه حص (Check frequency): _____________ المعداٮ( / الح! ٮ(كرار الڡ!

الاحٔرڡ* الاؤلی 
Initials

 (C° / %الوڡ%ٮ) حص راء وإعادە% الڡ* الإح"
Action and recheck (time / °C)

 C° %ه لٮ, الداح*
Core °C

عه%  الطعام / الدُڡ*
Food / batch

ارٮ,ح* والوڡ%ٮ%  الٮ%
Date & time

لصّ مں! الطعام. ٮ(ح! ، ڡ! اور! 2 ساعه( هولاً اؤ ٮ(ح# . إں! كاں! الوڡ(ٮ( دوں! C°63 مح# راء الٮ(حكم ٮ#الوڡ(ٮ( الموٮBٯّ( ٯّ( إح# وراً. طٮ# رڡ! ڡ! Bر المس ٮ# اڡٔ(ل مں! C°63؟ احٔ!

_______________ :(Signature) ٮ+ع ارٮ+ح! (Date): ____________ الٮ(وڡ( عه (Reviewed by): ___________________ الٮ( راح#

https://goodfoodhygiene.co.uk/ar/

