FISA DE EVIDENTA

RECORD SHEET

GFH@ Registru de mentinere la cald

Hot-holding log

Unitate / aparat (Business / unit):

63°C sau peste
63°C or above

Verifica miezul alimentului cu o sonda curata si dezinfectata. Stabileste o frecventa de verificare care iti permite sa
actionezi la timp. Noteaza fiecare verificare si orice actiune.

Frecventa verificarii (Check frequency):

Data si ora Aliment / lot Miez °C Actiune si reverificare (orad / °C) Initiale
Date & time Food / batch Core °C Action and recheck (time / °C) Initials

Sub 63°C? Anunta imediat supervizorul. Aplica actiunea documentata de control al timpului. Daca timpul sub 63°C este
necunoscut sau depaseste 2 ore, arunca alimentele.

Verificat de (Reviewed by):

goodfoodhygiene.co.uk Resurse gratuite pentru bucatarie
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