
БЛАНК ОБЛІКУ 
RECORD SHEET

Журнал гарячого зберігання 
Hot-holding log

goodfoodhygiene.co.uk Безкоштовні матеріали для кухні 
Free kitchen resources
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Заклад / точка (Business / unit): ____________________ Дата / тиждень (Date / week): _________________

63°C або вище 
63°C or above

Перевіряйте центр продукту чистим продезінфікованим щупом. Встановіть частоту перевірок, яка дає змогу 
вчасно діяти. Записуйте кожну перевірку та всі дії.

Частота перевірок (Check frequency): ______ Обладнання / подача (Equipment / service): ______

Дата й час 
Date & time

Продукт / партія 
Food / batch

Центр °C 
Core °C

Дія й повторна перевірка (час / °C) 
Action and recheck (time / °C)

Ініціали 
Initials

Нижче 63°C? Негайно повідомте керівника зміни. Виконайте задокументовану дію контролю часу. Якщо час нижче 
63°C невідомий або перевищує 2 години, викиньте.

Перевірив(ла) (Reviewed by): _________________ Дата (Date): ____________ Підпис (Signature): _____________

https://goodfoodhygiene.co.uk/uk/

