ARBEITSSICHERHEIT

GFH Messersicherheit

Ein scharfes Messer.
Eine stabile Unterlage.
lhre volle
AutmerksamkKeit.

Vor dem Schneiden

Wahlen Sie das richtige Messer. Halten Sie es scharf und in gutem Zustand. Sichern Sie
das Brett und halten Sie die Finger von der Klinge fern. Tragen Sie bei Bedarf passenden
Schutz fur die Aufgabe.

Beim Tragen und Reinigen

Tragen Sie nur ein Messer, mit der Klinge nach unten und ohne andere Gegenstande.
Waschen Sie es vorsichtig und bewahren Sie es nach Gebrauch sicher auf. Lassen Sie ein
Messer nie versteckt im Spulwasser liegen.

Versuchen Sie nie, ein fallendes Messer aufzufangen.
Treten Sie zuruck und lassen Sie es fallen.
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