WOCHENPROTOKOLL

WEEKLY RECORD

GFH@ Offnungs- & Schlusskontrollen

Opening & closing checks

Betrieb (Business):

Markieren Sie jede Kontrolle: OK zufriedenstellend X Problem entf. nicht zutreffend. Notieren Sie Probleme und
MaBnahmen unten. Fihren Sie die Kontrollen an jedem Offnungstag durch.

Kontrolle Mo Di Mi Do Fr Sa So
Check Mon Tue Wed Thu Fri Sat Sun
OFFNUNGSKONTROLLEN

OPENING CHECKS

Kuhl-/ Tiefkthlgerate laufen; Werte notiert

Chillers / freezers working; readings recorded

Gar-/ Warmhaltegerate bereit
Cooking / hot-holding equipment ready

Personal arbeitsfahig; saubere Arbeitskleidung
Staff fit for work; clean work clothing

Arbeitsflachen / Gerate gereinigt und desinfiziert
Prep surfaces / equipment clean and disinfected

Keine Schadlingsspuren
No signs of pests

Material zum Handewaschen, Warmwasser und Fihler bereit
Handwash supplies, hot water and probe ready

Allergeninfos und Lebensmitteldaten gepruft
Allergen information and food dates checked

SCHLUSSKONTROLLEN
CLOSING CHECKS

Unsichere / abgelaufene Lebensmittel aussortiert und erledigt
Unsafe / expired food removed and dealt with

Lebensmittel abgedeckt, beschriftet und sicher gelagert
Food covered, labelled and stored safely

Reinigung erledigt; Tlicher versorgt
Cleaning completed; cloths dealt with

Abfall entfernt; Milleimer zu; Béden sauber
Waste removed; bins closed; floors clean

Protokolle vollstandig; Probleme Ubergeben
Records complete; problems handed over

Kiirzel Offnung

Opening initials

Kirzel Schluss
Closing initials

Probleme und KorrekturmaBnahmen
Problems and corrective actions

Tag / Zeit Problem, MaRnahme, Nachkontrolle und Kiirzel

Day / time Problem, action, recheck and initials

Gepruft von (Reviewed by):

goodfoodhygiene.co.uk Kostenlose Kiichenmaterialien
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