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Good Food Hygiene / রেকর্ড  শিট / সেপ্টে ম্ব  র ২০২৬  ·  Probe thermometer check log

ব্যবসা (Business): ______________________________ সময়কাল (Period): ____________________________

বরফ-পািনেত ০°C। 
0°C in iced water.

ফুটন্ত  পািনেত ১০০°C। 
100°C in boiling water.

গ্র হণযোগ্য চেক সীমা: -১°C থেেক +১°C এবং ৯৯°C থেেক ১০১°C।* শুধু টি ক নয়, আসল িরডিং রেকর্ড  করুন। পিরকল্পি ত সময় অন্ত র এবং 

ক্ষিত হওয়ার পের চেক করুন।

কতবার চেক (Check frequency): ________________ প্রো েবর মেক / ID (Probe make / ID): ________________

তািরখ 
Date

প্রো ব ID 
Probe ID

বরফ-পািন °C 
Iced water °C

ফুটন্ত  পািন °C 
Boiling water °C

পাস / ফেল, ব্যবস্থা  ও পুনঃেচক 
Pass / fail, action & recheck

ইিনশিয়াল 
Initials

সীমার বাইের? িনরাপত্তা চেেকর জন্য প্রো বটি  ব্যবহার বন্ধ     করুন। যাচাই করা িবকল্প  প্রো ব ব্যবহার করুন এবং ক্যালিব্রে শন বা বদলানোর ব্যবস্থা  করুন। 

ফলাফল রেকর্ড  করুন।

*উচ্চতা বাড়েল ফুটনাঙ্ক কেম। স্থা নীয় প্র ত্যাশিত ফুটনাঙ্ক ও প্র স্তু তকারেকর িনর্দে শনা ব্যবহার করুন। বাষ্প ও গরম পািন থেেক সাবধান থাকুন।

https://goodfoodhygiene.co.uk/bn/

