
TAFLEN GOFNODI 
RECORD SHEET

Cofnod gwirio thermomedr prôb 
Probe thermometer check log

goodfoodhygiene.co.uk Adnoddau cegin am ddim 
Free kitchen resources

Good Food Hygiene / Taflen gofnodi / Medi 2026  ·  Probe thermometer check log

Busnes (Business): _____________________________ Cyfnod (Period): ____________________________

0°C mewn dŵr ag iâ. 
0°C in iced water.

100°C mewn dŵr berwedig. 
100°C in boiling water.

Ystodau gwirio derbyniol: -1°C i +1°C a 99°C i 101°C.* Cofnodwch y darlleniad gwirioneddol, nid tic yn unig. Gwiriwch 
mor aml ag a gynlluniwyd ac ar ôl difrod.

Amlder gwirio (Check frequency): ______ Gwneuthuriad / rhif prôb (Probe make / ID): ______

Dyddiad 
Date

Rhif prôb 
Probe ID

Dŵr ag iâ °C 
Iced water °C

Dŵr berwedig 
°C 
Boiling water °C

Pasio / methu, cam ac ailwiriad 
Pass / fail, action & recheck

Blaenlythrennau 
Initials

Y tu allan i’r ystod? Peidiwch â defnyddio’r prôb ar gyfer gwiriadau diogelwch. Defnyddiwch brôb arall sydd wedi’i wirio a 
threfnwch ei galibradu neu ei newid. Cofnodwch y canlyniad.

*Mae’r berwbwynt yn gostwng gydag uchder. Defnyddiwch y berwbwynt lleol disgwyliedig a chanllawiau’r gwneuthurwr. Byddwch 
yn ofalus gydag ager a dŵr poeth.

https://goodfoodhygiene.co.uk/cy/

