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Firma (Business): ______________________________ Okres (Period): _____________________________

0°C w wodzie z lodem. 
0°C in iced water.

100°C we wrzącej wodzie. 
100°C in boiling water.

Dopuszczalne zakresy: od -1°C do +1°C oraz od 99°C do 101°C.* Zapisz rzeczywisty odczyt, a nie tylko odhaczenie. 
Sprawdzaj z zaplanowaną częstotliwością i po uszkodzeniu.

Częstotliwość kontroli (Check frequency): ______ Marka / ID sondy (Probe make / ID): ______

Data 
Date

ID sondy 
Probe ID

Woda z lodem 
°C 
Iced water °C

Wrząca woda °C 
Boiling water °C

Wynik, działanie i ponowna kontrola 
Pass / fail, action & recheck

Inicjały 
Initials

Poza zakresem? Przestań używać sondy do kontroli bezpieczeństwa. Użyj sprawdzonej sondy zastępczej i zleć kalibrację lub 
wymianę. Zapisz wynik.

*Temperatura wrzenia spada wraz z wysokością. Przyjmij oczekiwaną lokalną temperaturę wrzenia i wytyczne producenta. Uważaj 
na parę i gorącą wodę.
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