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Unitate (Business): ____________________________ Perioadă (Period): ___________________________

0°C în apă cu gheață. 
0°C in iced water.

100°C în apă clocotită. 
100°C in boiling water.

Intervale acceptate: de la -1°C la +1°C și de la 99°C la 101°C.* Notează citirea reală, nu doar o bifă. Verifică la frecvența 
planificată și după orice deteriorare.

Frecvența verificării (Check frequency): ______ Marcă / ID sondă (Probe make / ID): ______

Dată 
Date

ID sondă 
Probe ID

Apă cu gheață 
°C 
Iced water °C

Apă clocotită °C 
Boiling water °C

Admis / respins, acțiune și reverificare 
Pass / fail, action & recheck

Inițiale 
Initials

În afara intervalului? Nu mai folosi sonda pentru verificările de siguranță. Folosește o sondă de rezervă verificată și 
organizează calibrarea sau înlocuirea. Notează rezultatul.

*Punctul de fierbere scade odată cu altitudinea. Folosește punctul de fierbere local așteptat și indicațiile producătorului. Ai grijă la 
abur și la apa fierbinte.
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