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Заклад (Business): __________________________________ Період (Period): ________________________________

0°C у воді з льодом. 
0°C in iced water.

100°C у киплячій воді. 
100°C in boiling water.

Допустимі межі перевірки: від -1°C до +1°C і від 99°C до 101°C.* Записуйте фактичний показник, а не лише 
позначку. Перевіряйте із запланованою частотою та після пошкодження.

Частота перевірок (Check frequency): _____________ Марка / № щупа (Probe make / ID): ____________

Дата 
Date

№ щупа 
Probe ID

Вода з льодом 
°C 
Iced water °C

Кипляча вода 
°C 
Boiling water °C

Пройдено / ні, дія й повторна перевірка 
Pass / fail, action & recheck

Ініціали 
Initials

Поза межами? Припиніть використовувати щуп для перевірок безпеки. Використовуйте перевірену заміну й 
організуйте калібрування або заміну. Запишіть результат.

*Температура кипіння знижується з висотою. Використовуйте очікувану місцеву температуру кипіння та вказівки 
виробника. Остерігайтеся пари й гарячої води.
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