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Gorące na wskroś

75°C 82°C
przez co najmniej 30 sekund minimum w Szkocji

Praktyczny cel temperatury wewnętrznej Standardowy wymóg przy odgrzewaniu

01 Odgrzewaj szybko i dokładnie
Używaj sprzętu przeznaczonego do odgrzewania. Rozgrzej go wcześniej i przestrzegaj 
instrukcji dla żywności i sprzętu.

02 Sprawdź najzimniejszy punkt
Umyj i zdezynfekuj sondę. Mierz w najgrubszej części, a w dużym naczyniu w kilku 
miejscach.

03 Podawaj od razu lub utrzymuj na gorąco
Żywność utrzymywaną na gorąco trzymaj w 63°C lub wyżej. Gotowe danie odgrzewaj 
tylko raz.

Mikrofalówki: mieszaj lub obracaj żywność i przestrzegaj czasu odstawienia. Można stosować udokumentowany 
bezpieczny odpowiednik; w Szkocji obowiązują wyjątki, gdy 82°C zepsułoby żywność.
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