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Detéctalo. Infórmalo. Actúa.

Busca estos signos

Roedores
Excrementos, envases roídos, huellas, manchas de 
grasa o nidos.

Insectos
Insectos vivos o muertos, larvas, telarañas o alimentos 
dañados.

Aves
Excrementos, plumas, nidos o daños alrededor de los 
puntos de entrada.

Actúa de inmediato

1. Avisa al supervisor y contacta con la empresa de control de plagas. 
2. Protege los alimentos; para el trabajo en la zona afectada si hace falta. 
3. Tira los alimentos contaminados. Limpia y desinfecta. 
4. Registra el avistamiento, las medidas y los controles de seguimiento.

Impide el acceso: mantén cerradas puertas y cubos, repara huecos, mantén las zonas limpias y revisa las 
entregas. 
Usa plaguicidas solo mediante acuerdos autorizados.
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