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Découvrez la formation

Nettoyage et Lutte contre les Nuisibles
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Repérez. Signalez. Agissez.

Cherchez ces signes

Rongeurs
Déjections, emballages rongés, traces de passage, 
traces de frottement ou nids.

Insectes
Insectes vivants ou morts, larves, toiles ou aliments 
abîmés.

Oiseaux
Fientes, plumes, nids ou dégâts autour des points 
d'accès.

Agissez immédiatement

1. Prévenez le responsable et contactez le prestataire antinuisibles. 
2. Protégez les aliments ; arrêtez le travail dans la zone touchée si nécessaire. 
3. Jetez les aliments contaminés. Nettoyez et désinfectez. 
4. Notez l'observation, les mesures prises et les contrôles de suivi.

Empêchez l'accès : gardez portes et poubelles fermées, bouchez les interstices, gardez les zones propres et 
contrôlez les livraisons. 
N'utilisez des pesticides que par l'intermédiaire d'intervenants autorisés.
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