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Conheça o curso

Limpeza e Controlo de Pragas

Good Food Hygiene / Segurança alimentar / setembro de 2026  ·  Signs of pests & what to do

Veja. Comunique. Aja.

Procure estes sinais

Roedores
Excrementos, embalagens roídas, rastos, marcas de 
gordura ou ninhos.

Insetos
Insetos vivos ou mortos, larvas, teias ou alimentos 
danificados.

Aves
Excrementos, penas, ninhos ou danos perto dos pontos 
de entrada.

Aja de imediato

1. Informe o supervisor e contacte a empresa de controlo de pragas. 
2. Proteja os alimentos; pare o trabalho na zona afetada, se necessário. 
3. Deite fora os alimentos contaminados. Limpe e desinfete. 
4. Registe o avistamento, as ações e as verificações de seguimento.

Impeça a entrada: mantenha portas e caixotes fechados, repare frestas, mantenha as zonas limpas e verifique as 
entregas recebidas. 
Use pesticidas apenas através de serviços autorizados.

https://goodfoodhygiene.co.uk/pt/
https://goodfoodhygiene.co.uk/courses/cleaning-and-pest-control/

