
БЕЗОПАСНЫЙ МЕТОД

Очистка и дезинфекция

goodfoodhygiene.co.uk Бесплатные материалы для кухни

Good Food Hygiene / Безопасный метод / сентябрь 2026  ·  Cleaning & disinfection

Шесть шагов к чистой 
поверхности
Сначала очистите, затем продезинфицируйте. На каждом этапе следуйте этикетке 
средства.

01 Предварительная очистка
Уберите остатки еды и мусор. Держите продукты подальше от этого места.

02 Основная очистка
Удалите жир и грязь моющим средством и водой. Обработайте всю поверхность.

03 Ополаскивание
Смойте отставшую грязь и моющее средство чистой водой, как указано.

04 Дезинфекция
Нанесите дезинфицирующее средство для поверхностей, контактирующих с пищей, в 
указанном разведении. Выдержите полное время контакта.

05 Финальное ополаскивание, если нужно
Ополосните чистой водой, если этого требует этикетка. Не ополаскивайте без 
необходимости средство, которое не требует смывания.

06 Гигиеничная сушка
Дайте высохнуть на воздухе или используйте чистые одноразовые бумажные полотенца, 
где это уместно.

Используйте дезинфицирующее или моюще-дезинфицирующее средство, соответствующее BS EN 1276 
или BS EN 13697. Даже для моюще-дезинфицирующего средства нужен отдельный этап очистки перед 
дезинфекцией. Никогда не смешивайте средства.
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