ZUBEREITUNG

GFH Zubereitung von Allergie-Bestellungen

Nur Allergie-
Bestellungen

Klaren Sie vor Beginn genau, welches Allergen zu meiden ist.

I Eigener Bereich und eigene Gerate fiir die vereinbarte Bestellung

01 Zutaten und Bestellung prifen

Verwenden Sie aktuelle Rezepte, Etiketten und Allergenlisten. Fragen Sie im Zweifel die
Schichtleitung.

02 Allergen-Kreuzkontakt verhindern

Verwenden Sie wirksam gereinigte Gerate und frische Zutaten. Halten Sie andere
Lebensmittel fern.

03 Klar kennzeichnen und libergeben

Halten Sie das fertige Gericht abgedeckt und getrennt. Stellen Sie sicher, dass es den
richtigen Gast erreicht.

Lila Gerate sind eine Wahl des Betriebs, keine Garantie. Wenn Sie das Gericht nicht sicher zubereiten konnen,
horen Sie auf und informieren Sie Schichtleitung und Gast.
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