STANOWISKO PRZYGOTOWAWCZE

GFH Przygotowanie gotowanego miesa

Tylko gotowane mieso

Chron zywnos¢ gotowa do spozycia.

Zo6tta deska i przypisane przybory

01 Bezsurowejzywnosci

Nie wnos na to stanowisko surowego miesa, ryb, jaj ani uzywanego do nich sprzetu.

02 Zacznij z czystymi rekami i sprzetem

Umyj i osusz rece. Uzywaj czystych, zdezynfekowanych powierzchni i przyboréw.

03 Kontroluj czas i temperature

Schtodzone mieso trzymaj w lodéwce do momentu uzycia. Zywno$é utrzymywana na
goraco trzymaj w 63°C lub wyzej.

Przypisanie koloréw musi odpowiadac systemowi zaktadu. Sprawdzaj tez sktadniki i zapobiegaj kontaktowi
krzyzowemu z alergenami.
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