30HA NOArOTOBKU

GFH MNoproroBka rotoBoro mMsica

TONbKO rotoBoe MACO

3awmuianTe NPoayKTbl, FOTOBbIE K yNOTpebneHuo.

XKénTtasa nocka N 3aKpenséHHbIN NHBEHTapb

01 Cbipoe gepXxute oTAeNIbHO

He npuHocuTe B 3Ty 30HY Cbipoe MSICO, pbiby, ANLA NN UHBEHTaPb A5 HUX.

02 HauyuHanTe C YUCTBIMU PYKaMUN N UHBEHTapEém

BbimoWiTe 1 BbITpUTE PyKU. Vicmonb3yiiTe YncTble Npoae3nHPUUMpoOBaHHbIe
NOBEPXHOCTN 1 NPUBOopbLI.

03 KoHTponupyite BpemMs N Temnepartypy

Hepxxute oxnaxaeHHOe MACO B XONI0AUIbHVKE A0 NCNOoMIb30BaHWUA. bitofa Ha ropsayem
XpaHeHnn gepxunTe npn 63°C nnun BbliLLe.

LiBeTa AOMKHBI COOTBETCTBOBATL CUCTEME BaLLero npeanpuaTus. Takxe npoBepsaiTe UHFPeaneHTbl N He
AOnycKarite NepekpECTHOro KOHTaKTa C annepreHamu.
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