ZUBEREITUNG

GFH Zubereitung: Milch & Backwaren

Nur Milchprodukte &
Backwaren

Schutzen Sie diesen verzehrfertigen Bereich.

WeiRes Brett und eigene Utensilien

01 Sauber beginnen

Waschen und trocknen Sie die Hande. Verwenden Sie saubere, desinfizierte Gerate und
Arbeitsflachen.

02 Allergene jedes Mal priifen

Prifen Sie alle Zutaten. Milch, Ei, glutenhaltiges Getreide und Schalenfriichte sind
haufige Beispiele.

03 Lebensmittel richtig lagern

Lagern Sie Milchprodukte und gekuhlte Fullungen im Kuhlschrank. Decken Sie
Lebensmittel ab und beachten Sie Daten und Lagerhinweise.

Die Farbzuordnung muss zum System lhres Betriebs passen. Ohne die notigen Kontrollen eignet sich diese
Station nicht fir Allergie-Bestellungen.
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