POST DE PREPARARE

GFH Prepararea lactatelor si panificatiei

Doar lactate si
panificatie

Protejeaza aceasta zona pentru alimente gata de consum.

Tocator alb si ustensile dedicate

01 Incepe curat

Spala-te si usuca-te pe maini. Foloseste echipament si suprafete de lucru curate si
dezinfectate.

02 \Verifica alergenii de fiecare data

Verifica toate ingredientele. Laptele, ouale, cerealele care contin gluten si fructele cu
coaja lemnoasa sunt exemple frecvente.

03 Pastreaza corect alimentele

Tine lactatele si umpluturile refrigerate in frigider. Acopera alimentele si respecta
datele si instructiunile de pastrare.

Alocarea culorilor trebuie sa corespunda sistemului unitatii. Acest post nu este potrivit pentru o comanda cu
alergii fara controalele necesare.
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