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Только молочное и 
выпечка
Защищайте эту зону готовых к употреблению продуктов.

Белая доска и закреплённый инвентарь

01 Начинайте с чистоты
Вымойте и вытрите руки. Используйте чистый продезинфицированный инвентарь 
и рабочие поверхности.

02 Каждый раз проверяйте аллергены
Проверяйте все ингредиенты. Частые примеры: молоко, яйца, злаки, содержащие 
глютен, и орехи.

03 Правильно храните продукты
Храните молочные продукты и охлаждаемые начинки в холодильнике. 
Накрывайте продукты, соблюдайте даты и условия хранения.

Цвета должны соответствовать системе вашего предприятия. Без необходимых мер контроля эта зона не 
подходит для заказов аллергиков.

https://goodfoodhygiene.co.uk/ru/

