STANOWISKO PRZYGOTOWAWCZE

GFH Przygotowanie owocow i satatek

Tylko owoce 1 satatKi

Strefa zywnosci gotowej do spozycia.

I Zielona deska i przypisane przybory

01 Trzymaj ziemie i surowa zywnos¢ z dala

Nieumyte produkty pokryte ziemia przygotowuj w osobnej strefie warzyw.

02 Bezpiecznie przygotuj produkty

W razie potrzeby umyj produkty, zanim trafig do tej strefy. Przestrzegaj instrukcji na
opakowaniu produktéw gotowych do spozycia.

03 Chroh gotowa zywnos¢

Pracuj czystymi rekami i zdezynfekowanym sprzetem. Przygotowane satatki szybko
przykryj i wstaw do lodéwki.

Przypisanie koloréw musi odpowiadac¢ systemowi zaktadu. Nie myj ponownie produktéw dostarczonych jako
gotowe do spozycia, chyba ze wymaga tego instrukcja.
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