ZUBEREITUNG

GFH Zubereitung roher Lebensmittel

Nur rohe Ware

Halten Sie rohe Lebensmittel und ihre Safte von
verzehrfertigen Lebensmitteln fern.

I Verwenden Sie die richtigen Gerate nur fiir Rohes

01 Gerate trennen

Verwenden Sie rote Gerate fur rohes Fleisch und blaue fir rohen Fisch, wenn lhr
Betrieb dieses System nutzt.

02 Spritzer und Kontakt vermeiden

Halten Sie verzehrfertige Lebensmittel fern. Waschen Sie rohes Fleisch, Geflliigel oder
Fisch nicht.

03 Arbeit sicher abschlieBen

Entfernen Sie Abfalle. Reinigen und desinfizieren Sie Bereich und Gerate. Waschen und
trocknen Sie die Hande.

Lagern Sie rohe Lebensmittel abgedeckt unter verzehrfertigen Lebensmitteln. Beachten Sie Verbrauchsdaten,
Lagerhinweise und lhre sichere Methode.
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