POSTO DE PREPARAGAO

GFH Preparacao de alimentos crus

SO alimentos crus

Mantenha os alimentos crus e os seus sucos longe dos
alimentos prontos a comer.

I Use o equipamento correto, exclusivo para crus

O1 Separe o equipamento

Use equipamento vermelho para carne crua e azul para peixe cru, se for este o sistema
do seu estabelecimento.

02 Evite salpicos e contacto

Mantenha afastados os alimentos prontos a comer. Nao lave carne, aves ou peixe crus.

03 Termine a tarefa em seguranca

Retire os residuos. Limpe e desinfete a zona e o equipamento. Lave e seque as maos.

Guarde os alimentos crus tapados, abaixo dos alimentos prontos a comer. Respeite as datas «consumir até», as
instrucdes de conservacao e o seu método seguro.
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