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Nur Gemüse

Bereich für ungewaschenes und rohes Gemüse.

Braunes Brett und eigene Utensilien

01 Schmutzige und saubere Arbeit trennen
Verhindern Sie, dass Erde an verzehrfertige Lebensmittel, saubere Geräte oder andere 
Arbeitsbereiche gelangt.

02 Waschen und vorbereiten
Waschen Sie Gemüse bei Bedarf im dafür vorgesehenen Lebensmittelbecken. Befolgen 
Sie die Packungshinweise.

03 Erst reinigen, dann weiterarbeiten
Entfernen Sie Schalen und Erde. Reinigen und desinfizieren Sie die Geräte, waschen 
und trocknen Sie dann die Hände.

Die Farbzuordnung muss zum System Ihres Betriebs passen. Bringen Sie gewaschene Ware in sauberen 
Behältern und mit sauberen Utensilien in einen sauberen Bereich.
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