STANOWISKO PRZYGOTOWAWCZE

GFH Przygotowanie warzyw

Tylko warzywa

Strefa nieumytych i surowych warzyw.

I Brazowa deska i przypisane przybory

01 Oddziel brudna prace od czystej

Nie dopusé, by ziemia trafita na zywnos$é gotowa do spozycia, czysty sprzet lub inne
stanowiska.

02 Umyjiprzygotuj

W razie potrzeby myj produkty w wyznaczonym zlewie do zywnosci. Przestrzegaj
instrukcji na opakowaniu.

03 Posprzataj przed kolejnym zadaniem

Usun obierki i ziemie. Umyj i zdezynfekuj sprzet, a potem umyj i osusz rece.

Przypisanie koloréw musi odpowiadac systemowi zaktadu. Umyte produkty przenos do czystej strefy w czystych
pojemnikach i czystymi przyborami.
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