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Só legumes

Zona para legumes por lavar e crus.

Tábua castanha e utensílios próprios

01 Separe o trabalho sujo do limpo
Impeça que a terra chegue aos alimentos prontos a comer, ao equipamento limpo ou a 
outras zonas de trabalho.

02 Lave e prepare
Lave os produtos na pia designada para alimentos, quando necessário. Siga as 
instruções da embalagem.

03 Limpe antes de passar a outra tarefa
Retire as cascas e a terra. Limpe e desinfete o equipamento e depois lave e seque as 
mãos.

A atribuição de cores tem de corresponder ao sistema do seu estabelecimento. Passe os produtos lavados para 
uma zona limpa, com recipientes e utensílios limpos.
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