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仅限蔬菜

未洗蔬菜和生蔬菜处理区。

棕色砧板和指定器具

01 脏活与净活分开
防止泥土沾到即食食品、干净器具或其他工作区。

02 清洗和处理
需要时，在指定的食品清洗池清洗蔬果。按包装说明操作。

03 清洁完毕再转下一项
清走果皮和泥土。清洁并消毒器具，然后洗手并擦干。

颜色分配须与本店体系一致。用干净的容器和器具把洗好的蔬果转移到干净区域。

https://goodfoodhygiene.co.uk/zh/

