KARTA REJESTRU

RECORD SHEET

GFHO Rejestr temperatur

Temperature log

Sprzet / zywno$¢ (Equipment / food):

Zawartosc¢ / partia (Contents / batch):

Cel / limit (Target / limit):

Zapisuj rzeczywiste odczyty. Okresl, czy mierzono powietrze, wnetrze zywnosci czy inny punkt. Zgtos przekroczenie
limitu i zapisz dziatanie oraz ponowny pomiar.

Data/ godzina Odczyt °C Punkt / rodzaj pomiaru  Dziatanie i ponowny pomiar (godz. / °C) Inicjaty
Date / time Reading °C Point / check type Action and recheck (time / °C) Initials

Typowe cele: lodéwka 5°C lub mniej; zamrazarka -18°C lub mniej; zywno$¢ utrzymywana na goragco 63°C lub wiecej. Gotowanie:
75°C przez 30 sekund lub bezpieczny odpowiednik. Odgrzewanie w Szkocji: zwykle co najmniej 82°C.

Zweryfikowat(a) (Reviewed by):

goodfoodhygiene.co.uk Bezptatne materiaty dla kuchni
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