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Echipament / aliment (Equipment / food): ___________________ Loc (Location): ___________________

Conținut / lot (Contents / batch): __________________ Dată / perioadă (Date / period): ______________

Țintă / limită (Target / limit): _________________ Frecvența verificării (Check frequency): ____________

Notează citirile reale. Precizează dacă ai verificat aerul, miezul alimentului sau alt punct. Raportează o limită depășită 
și notează acțiunea și reverificarea.

Dată / oră 
Date / time

Citire °C 
Reading °C

Punct / tip verificare 
Point / check type

Acțiune și reverificare (oră / °C) 
Action and recheck (time / °C)

Inițiale 
Initials

Ținte obișnuite: frigider 5°C sau mai puțin; congelator -18°C sau mai puțin; alimente menținute la cald 63°C sau peste. Gătire: 75°C 
timp de 30 de secunde sau un echivalent sigur. Reîncălzire în Scoția: de regulă cel puțin 82°C.

Verificat de (Reviewed by): _________________ Dată (Date): ____________ Semnătură (Signature): _____________

https://goodfoodhygiene.co.uk/ro/

