FISA DE EVIDENTA

RECORD SHEET

GFH@ Registru de temperaturi

Temperature log

Echipament / aliment (Equipment / food):

Continut / lot (Contents / batch):

Tinta / limita (Target / limit):

Noteaza citirile reale. Precizeaza daca ai verificat aerul, miezul alimentului sau alt punct. Raporteaza o limita depasita
si noteaza actiunea si reverificarea.

Data / ora Citire °C Punct / tip verificare Actiune si reverificare (ora / °C) Initiale
Date / time Reading °C Point / check type Action and recheck (time / °C) Initials

Tinte obisnuite: frigider 5°C sau mai putin; congelator -18°C sau mai putin; alimente mentinute la cald 63°C sau peste. Gatire: 75°C
timp de 30 de secunde sau un echivalent sigur. Reincalzire in Scotia: de regula cel putin 82°C.

Verificat de (Reviewed by):
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