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Good Food Hygiene / Бланк обліку / вересень 2026  ·  Temperature log

Обладнання / продукт (Equipment / food): ___________________ Місце (Location): ____________________

Вміст / партія (Contents / batch): _____________________ Дата / період (Date / period): ________________

Ціль / межа (Target / limit): _____________________ Частота перевірок (Check frequency): ______________

Записуйте фактичні показники. Вказуйте, що перевіряли: повітря, центр продукту чи іншу точку. Повідомляйте 
про порушення межі та записуйте дію й повторну перевірку.

Дата / час 
Date / time

Показник °C 
Reading °C

Точка / тип перевірки 
Point / check type

Дія й повторна перевірка (час / °C) 
Action and recheck (time / °C)

Ініціали 
Initials

Типові цілі: холодильник 5°C або нижче; морозильник -18°C або нижче; гаряче зберігання 63°C або вище. Приготування: 
75°C протягом 30 секунд або безпечний еквівалент. Розігрівання в Шотландії: зазвичай щонайменше 82°C.

Перевірив(ла) (Reviewed by): ___________________ Дата (Date): ____________ Підпис (Signature): _______________

https://goodfoodhygiene.co.uk/uk/

