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खाने का कोर मापें
इस्तेमाल से पहले और बाद में साफ़ और कीटाणुरहित करें। नोक को बीच में या सबसे मोटे हिस्से में डालें, हड्डी या डिब्बे से दूर। रीडिंग 

स्थिर होने तक रुकें ।

0°C 100°C
बर्फ़  का पानी उबलता पानी

मान्य: -1°C से +1°C मान्य: 99°C से 101°C*

पिसी बर्फ़  और थोड़े साफ़ पानी का अच्छी तरह हिलाया 

मिश्रण लें। सेंसर वाली नोक डुबोएँ, डिब्बे को छुए बिना।

उबलते पानी को सावधानी से इस्तेमाल करें। नोक को 

किनारों और तली से दूर रखें। हाथों को भाप से बचाएँ और 

छींटों से बचें।

रुकें । लिखें। कार्रवाई करें।
हर रीडिंग को स्थिर होने दें और रिकॉर्ड करें। अगर जाँच फ़े ल हो, तो प्रोब का इस्तेमाल बंद करें। जाँचा हुआ दूसरा प्रोब लें और 

कैलिब्रेशन या बदलने का इतंज़ाम करें।

*समुद्र तल के पास उबलने का अपके्षित बिंदु 100°C है। ऊँचाई पर, अपनी जगह का अपके्षित उबलने का बिंदु और निर्माता के निर्देश मानें।
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