BEZPIECZNA METODA

GFH Uzywanie i sprawdzanie termometru
sondowego

Mierz wnetrze zywnosci

Myj i dezynfekuj przed uzyciem i po nim. Wbij koncéwke w srodek lub najgrubsza czesé, z dala od
kosci i Scianek naczynia. Poczekaj, az odczyt sie ustabilizuje.

0°C 100°C

Woda z lodem Wrzaca woda

Akceptuj: od -1°C do +1°C Akceptuj: od 99°C do 101°C*

Uzyj dobrze wymieszanej mieszaniny Bezpiecznie obchodz sie z wrzgcg woda.
kruszonego lodu i odrobiny czystej wody. Trzymaj koricéwke z dala od Scianek i dna.
Zanurz koricéwke pomiarows, nie dotykajac Chron rece przed para i unikaj rozpryskow.
pojemnika.

Czekaj. Zapisz. Dziataj.

Poczekaj, az kazdy odczyt sie ustabilizuje, i zapisz go. Jesli kontrola wypadnie Zle, przestan uzywad
sondy. Uzyj sprawdzonej zapasowej i zle¢ kalibracje lub wymiane.

*100°C to oczekiwana temperatura wrzenia blisko poziomu morza. Na wysokosci kieruj sie oczekiwana lokalng
temperaturg wrzenia i instrukcjami producenta.
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