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Good Food Hygiene / Безопасный метод / сентябрь 2026  ·  Using & checking a probe thermometer

Измеряйте в центре продукта
Очищайте и дезинфицируйте до и после использования. Вводите кончик в центр или самую 
толстую часть, не касаясь кости или ёмкости. Дождитесь стабильного показания.

0°C 100°C
Ледяная вода Кипяток
Допустимо: от -1°C до +1°C Допустимо: от 99°C до 101°C*

Используйте хорошо перемешанную 
смесь колотого льда с небольшим 
количеством чистой воды. Погрузите 
чувствительный кончик, не касаясь 
ёмкости.

Обращайтесь с кипятком осторожно. 
Держите кончик подальше от стенок и 
дна. Защищайте руки от пара и избегайте 
брызг.

Ждите. Запишите. Действуйте.
Дождитесь стабильного показания и запишите его. Если проверка не пройдена, прекратите 
пользоваться термощупом. Возьмите проверенный запасной и организуйте калибровку или 
замену.

*100°C: ожидаемая температура кипения на уровне моря. На высоте ориентируйтесь на местную 
температуру кипения и инструкции производителя.
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