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仅限器具和设备

不可洗食物，不可洗手。

01 清除食物残渣并清洗
刮掉残渣。使用正确的工具和防护，用洗涤剂和水清洗。

02 冲洗并消毒
遵照本店方法和产品说明，包括稀释比例、接触时间和最后冲洗。

03 卫生干燥和存放
在干净区域自然风干，或使用合适的一次性纸巾。保护干净器具免受污染。

04 清洁水池，工作分开
水池用后清洁并消毒。生食器具和即食器具分开。

可按本店安全方法使用合适的洗碗机。切勿把刀具藏在洗碗水里。
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